
 
semi automática / automática

PB-SA / PB A

Semi-automatic square dividers  are 
machines that cut a piece of raw dough into 
various portions, even large, of the same 
weight and shape according to the model.

Les diviseuses carrées semi-automatiques  
sont des machines qui permettent de 
couper un mor ceau de pâte crue en 
di�érentes parties, y compris de grandes 
dimensions, de forme et de poids identi-
que suivant le modèle.

Las  divisoras cuadradas semi-automáticas  
son máquinas que permiten cortar un trozo 
de masa cruda en varias partes, incluso 
grandes, de igual forma y peso según el 
modelo.

Máquina de funcionamiento hidráulico, 
con un cilindro de doble efecto para 
la fase de prensado y corte. Todas las 
funciones se realizan utilizando un 
joystick que permite hacer solamente 
el prensado, el prensado con corte y la 
limpieza de las cuchillas de manera muy 
fácil y rápida. 
Ciclo de trabajo
1. introducir el producto en la cubeta; 
2. cerrar la tapa; 
3. con el joystick prensar y cortar; 
4. abrir manualmente la tapa;
5. sacar las piezas de masa cortadas.

Machine à mouvement hydraulique, 

phase de pressage et de coupe. Toutes 
les fonctions sont commandées à l’aide 
d’un joystick, qui permet de faire uni-
quement le pressage, le pressage avec 
coupe et le nettoyage des couteaux de 
manière très simple et rapide. 
Cycle de travail

3. presser et couper à l’aide du joystick ; 

5. retirer les pâtons découpés.

Hydraulic machine, with one double-
acting cylinder for pressing and cutting. 
All functions are carried out using a 
joystick, which allows very simple and 
rapid pressing, pressing and cutting and 
knife cleaning.
Work cycle
1. insert the product into the basin;
2. close the cover;
3. press and cut using the joystick;
4. open the cover manually;
5. remove the pieces of cut dough. 

modelo /
model

divisiones /
divisions

peso trabajo /
basis weight*

capacidad /
capacity

pila /
basin (CxDxP)

capacidad horaria /
hourly capacity**

PB SA 20 20 150/800 gr 3/16 Kg 512x409x100 1200 Pz/H

PB SA 30 30 90/530 gr 3/16 Kg 495x412x100 1800 Pz/H

PB SA 20m 20 150/1000 gr 3/20 Kg 512x409x125 1200 Pz/H

PB SA 30m 30 90/630 gr 3/20 Kg 495x412x125 1800 Pz/H

PB SA 20s 20 80/350 gr 1,6/7 Kg 408x326x75 1200 Pz/H

PB SA 42s 42 40/170 gr 1,6/7 Kg 408x326x75 2500 Pz/H

PB SA 120s 120 12/60 gr 1,6/7 Kg 408x326x75 7200 Pz/H

PB SA 80 80 40/200 gr 3/16 Kg 512x409x100 4800 Pz/H
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